Norrland i klam (2st.)

Ragstyrkas fylliga smak passar perfekt till denna kramiga Norrlandsréra. En smakrik,
saftig och god macka som varmer och ger nya krafter. Utmarkt till utflykt, lunch
eller kvallsmacka.

2 st Polarbrod Ragstyrka

Smér till stekning

80 g renskav

60 g kantareller, hackas i lagom storlek, men spara nagra sma
1/4 finhackad gul 16k

20 g riven Vasterbottenost

30 g Philadelphiaost/naturell farskost

Nagra stjalkar hackad bladpersilja

Salt & vitpeppar

Stek renskaven i smor, tillsatt [6k och svamp (spara nagra fina svampar till
garnering). Tillsatt Vasterbottenost och farskost nar blandningen frast nagra
minuter. Sank varmen och smaka av med salt & peppar, samt blanda ner persiljan.

Servera genast eller férbered mackor och ta med pa utflykten. Mackorna far en
extra skjuts av nagra minuter i klamgrillen eller pa murrikkan.

Med norrlandska egenskaper



